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ABOUT THE FAIR

THAIFEX - HOREC 
ASIA 2025: 

งาน THAIFEX – HOREC ASIA 2025 จััดโดยกรมส่่งเสริิมการ
ค้้าระหว่่างประเทศ (DITP) กระทรวงพาณิิชย์์, หอการค้้าไทย 
(TCC) และโคโลญเมสเซ่ ่เยอรมนีี (KM) เพ่ื่�อผลัักดัันให้้ประเทศไทย
เป็็นจุุดหมายด้้าน HoReCa (ธุุรกิิจโรงแรม ร้้านอาหารและการ
จัดัเลี้้�ยง) ชั้้�นนำำ�ของภูมูิภิาค งานนี้้�จัดัขึ้้�นเมื่่�องวันัที่่� 5-7 มีนีาคม 
2568 ที่่�อาคาร 9-12 อิิมแพ็็ค เอ็็กซิิบิชิั่่�น เซ็็นเตอร์์ เมืืองทอง
ธานีี บนพื้้�นที่่�กว่่า 27,000 ตารางเมตร ครอบคลุุม 9 กลุ่่�มหลััก 
ได้้แก่่ เบเกอรี่่�และไอศกรีีม คาเฟ่่และบาร์์ ธุุรกิิจทำำ�ความสะอาด
และซัักรีดี อุปุกรณ์ร์ับัประทานอาหาร กลุ่่�มเฟอร์์นิเิจอร์์ อุปุกรณ์์
เครื่�องครััว ธุุรกิิจบริิการด้้านอาหาร เทคโนโลยีี และธุุรกิิจการ
ดููแลสุุขภาพ พร้้อมโซนพิิเศษ HoReCa Food

งานนี้้�ได้้รัับผลตอบรัับอย่่างดีีเยี่่�ยมจากผู้้�ประกอบการชาวไทย
และชาวต่างชาติ ิโดยมีบีริษิัทัไทยและต่า่งชาติริ่ว่มจัดัแสดงสินิค้า้ 
466 บริิษััท รวม 969 คููหา และตลอดสามวัันมีีผู้้�เข้้าร่่วมชมงาน
ทั้้�งหมด 19,454 คน สร้า้งมูลูค่า่การสั่่�งซื้้�อรวม 3,347.11 ล้า้น
บาท

ความสำำ�เร็็จของงาน THAIFEX – HOREC ASIA 2025 ตอกย้ำำ��
ความเชื่่�อมั่่�นของนักัธุรุกิิจจากทั่่�วโลกที่่�มีตี่อ่กลุ่่�มธุรุกิจิ HoReCa 
ในประเทศไทย รวมถึงึสะท้อ้นถึงึสััญญาณเชิงิบวกในการฟื้้�นตัวั
ของเศรษฐกิิจไทย นอกจากนี้้� งานนี้้�ยัังเป็็นกลไกสำำ�คััญในการ
ขัับเคลื่่�อนการส่่งออก พร้้อมสนัับสนุุนอุุตสาหกรรมท่่องเที่่�ยว
ซึ่่�งเป็็นอุุตสาหกรรมสำำ�คััญของประเทศไทยด้้วย

จุุดหมายของนัักธุุรกิิจ 
ด้้านโรงแรม ร้้านอาหาร 
และการจััดเลี้้�ยงมืืออาชีีพ



+ HORECA FOOD

600+
ผู้้�ซ้ื้�อตััวจริง
จาก 30+ ประเทศ

THAIFEX – HOREC ASIA 2025
IN NUMBERS

19,454
ผู้้�เข้้าชมงาน

กลุ่่�มสิินค้้า
9

27,000

466้ 
ผู้้�แสดงสิินค้้า 

25
ประเทศ

969
คููหา

พื้้�นที่่�จััดแสดง

ตารางเมตร

มููลค่่าการค้้า

ล้้านบาท
ประกอบด้้วย มููลค่่าการค้้าภายในงาน 3,093.2 ล้้านบาท

มููลค่่าการค้้าจาก Hosted Buyer Programme 253.91 ล้้านบาท

3,347.11



THAILAND ULTIMATE HOUSEKEEPING CHALLENGE

ASEAN BARISTA TEAM CHAMPIONSHIP

 ASIAN PIZZA SHOW ACADEMY

TECH LOUNGE

ผู้้�เชี่่�ยวชาญที่่� 
THAIFEX - HOREC ACADEMY

50+ 4

THAIFEX – HOREC ASIA 2025

เทรนด์ธุุรกิิจ 
HoReCa6

•	 CONTACTLESS

•	 DIGITAL GUEST EXPERIENCE

•	 ENERGY EFFICIENCY

•	 FOOD WASTE

•	 PLANT BASED MENU

•	 SUSTAINABILITY

กิิจกรรมบรรยาย

กิิจกรรมไฮไลต์์

20+

ปลดล็็อคอนาคตของอุุตสาหกรรม HoReCa



THE FAIR HIGHLIGHTS

พิิธีีเปิิดงาน THAIFEX – HOREC 
ASIA 2025
นายพิิชััย นริิพทะพัันธุ์์�รััฐมนตรีีว่่าการกระทรวงพาณิิชย์์ เป็็นประธานในพิิธีี
เปิิดงาน THAIFEX – HOREC ASIA 2025 โดยงานนี้้�มุ่่�งส่่งเสริิมศัักยภาพ
ประเทศไทยในการเป็็นศููนย์์กลางกลุ่่�มธุุรกิิจโรงแรม ร้้านอาหารและการจััด
เลี้้�ยงในเอเชีีย พร้้อมๆ กัับกระตุ้้�นให้้เกิิดการจ้้างงานและสนัับสนุุนการฟื้้�นตััว
ของเศรษฐกิิจของประเทศ

THAIFEX – HOREC ASIA 2025 มุ่่�งนำำ�เน้น้ที่่�การนำำ�เสนอเทคโนโลยี ีนวัตักรรม
และระบบการจััดการสำำ�หรัับกลุ่่�มธุุรกิิจ HoReCa พร้้อมกัับแสดงให้้เห็็นถึึง
ศัักยภาพของประเทศไทยในฐานะศููนย์์กลางกลุ่่�มธุุรกิิจ HoReCa ให้้ทั่่�วโลกได้้
รับัรู้้� งานนี้้�เป็็นเวทีการค้้าสำำ�คัญสำำ�หรัับกลุ่่�มธุุรกิิจ HoReCa โดยเปิิดโอกาสให้้
ผู้้�ประกอบการไทยได้้พบกัับผู้้�ซื้้�อตััวจริิงจากทั่่�วโลก 



THE FAIR HIGHLIGHTS

NETWORKING 
RECEPTION
กิจิกรรมสร้างเครืือข่่ายของงาน THAIFEX - 
HOREC ASIA 2025 เต็็มไปด้้วยความคึึกคััก 
และมีีผู้้�ประกอบการเข้้าร่่วมเป็็นจำำ�นวนมาก 
งานนี้้�จััดขึ้้�นเพื่่�อขอบคุุณพาร์์ทเนอร์์ของ
งาน THAIFEX - HOREC ASIA 2025 และ
เปิิดโอกาสให้้ผู้้�ประกอบการและผู้้�ซื้้�อตััวจริิง
ได้้มีีโอกาสพบปะพููดคุุยและทำำ�ความรู้้�จัักกััน
เพ่ื่�อนำำ�ไปสู่่�การเจรจาธุุรกิิจต่่อๆ ไป

THAIFEX - HOREC INNOVATION AWARDS
ภายในงาน  Networking Reception มีกีารประกาศผลรางวัลั THAIFEX - HOREC Innovation Awards ให้ก้ับัผู้้�ประกอบ
การนวััตกรรมในกลุ่่�มธุุรกิิจ HoReCa โดยงานนี้้�มีีผู้้�ส่่งผลงานเข้้าร่่วมคััดเลืือกจากทั้้�งในและต่่างประเทศกว่่า 125 ราย 
กรรมการผู้้�ทรงคุุณวุฒิิได้้คัดัเลืือกผู้้�เข้้ารอบสุดท้้ายจำำ�นวน 26 รายและมอบรางวััลชนะเลิิศสิินค้า้นวััตกรรมดีีเด่่นทั้้�งหมด
จำำ�นวน 10 ราย โดยเป็็นผู้้�ประกอบการไทย 3 ราย ได้้แก่่ บริษััท Hitrade ผู้้�ผลิิตผ้้าปููเตีียง-ผ้้าขนหนูู ที่่�ทนทานเป็็นพิิเศษ 
บริิษััท Nanova ผู้้�ผลิิตระบบน้ำำ��ดื่�ม RYNN ที่่�ช่่วยผู้้�ประกอบการลดขยะและเพิ่่�มกำำ�ไร และ บริษััท Thai Paper ผู้้�สร้้างสรรค์์
บรรจุุภััณฑ์์อาหารทำำ�จากกระดาษระดัับพรีีเมี่่�ยม



THAIFEX – HOREC 
XPERIENTIAL ZONE
หนึ่่�งในไฮไลต์์ของงาน THAIFEX - HOREC ASIA 2025 คืือ THAIFEX - HOREC 
Xperiential Zone ที่่�นำำ�เสนอสิินค้้าและเทรนด์์แห่่งโลกอนาคตของกลุ่่�มธุุรกิิจ 
HoReCa สิ่่�งที่่�ทำำ�ให้้โซนนี้้�พิิเศษคืือการจััดแสดงในรููปแบบนิิทรรศการอิิมเมอร์์ซีีฟที่่�
ทำำ�ให้้ผู้้�เข้้าชมได้้สััมผััสกัับสิินค้้าและบริการโดยตรงผ่่านการสาธิิตสดๆ นอกจากนี้้�
ยัังเปิิดโอกาสให้้ได้้พบปะพููดคุุยกัับผู้้�ประกอบการโดยตรง อีีกทั้้�งยัังมีีคู่่�มืือให้้ผู้้�เข้้า
ชมเดิินชมจุุดต่่างๆ ได้้เองอีีกด้้วย

THE FAIR HIGHLIGHTS



THAIFEX - HOREC 
ACADEMY 
เป็น็เวทีใีนการเสริมิสร้า้งความรู้้�และสร้า้งบทสนทนาระหว่า่งคนใน
แวดวงกลุ่่�มธุรุกิจิ HoReCa เพื่่�อกระตุ้้�นให้เ้กิดิการพัฒันาของกลุ่่�ม
ธุุรกิิจ HoReCa ในภาพรวม โดยในครั้้�งนี้้� THAIFEX - HOREC 
Academy มีกีิจิกรรมบรรยายหรืือเสวนาโดยผู้้�เชี่่�ยวชาญกว่า่ 20 
หััวข้อ ช่ว่ยให้้ผู้้�เข้า้ร่่วมได้้ทราบถึึงเทรนด์์ล่่าสุุด รวมถึึงนวัตักรรม
สุดุล้ำำ��และตัวัอย่า่งของผู้้�ประกอบการที่่�ประสบความสำำ�เร็จ็ โดยมีี
ผู้้�ลงชื่่�อเข้้าร่่วมกิิจกรรมถึึง 1,873 คน

THE FAIR HIGHLIGHTS



THAILAND 
ULTIMATE 
HOUSEKEEPING 
CHALLENGE

การแข่่งขััน Thailand Ultimate Housekeeping Competition มุ่่�งเฟ้้นหาผู้้�เป็็นเลิิศด้้านการจััดเตีียง การจััดดอกไม้้ การพัับผ้าเช็็ด
ตััวอย่่างสร้้างสรรค์์ และการวััดความเร็็วด้านการทำำ�ความสะอาด โดยมีีผู้้�เข้้าร่่วมการแข่่งขัันจากทั่่�วประเทศไทยกว่่า 140 คน การ
แข่่งขัันที่่�พิิจารณาทั้้�งด้้านความเนี้้�ยบและความคิิดสร้้างสรรค์์นี้้�เน้้นให้้ความสำำ�คััญกัับบุุคลากรแผนกแม่่บ้้าน (housekeeping) เพื่่�อ
ยกระดัับมาตรฐานของงานฝ่่ายนี้้�ซึ่่�งนัับเป็็นแผนกที่่�สำำ�คััญคืือแผนกหนึ่่�งของอุุตสาหกรรมบริการ

THE FAIR HIGHLIGHTS

ASEAN 
BARISTA TEAM 
CHAMPIONSHIP 
การประกวด ASEAN Bar i s ta  Team 
Championship คืือหนึ่่�งในไฮไลต์์ที่่�คอกาแฟ 
ตั้้�งตารอในงาน THAIFEX - HOREC ASIA 2025 
เพราะการประกวดนี้้�รวบรวมผู้้�เชี่่�ยวชาญด้้าน 
การชงกาแฟจากทั่่�วโลกมาไว้้ที่่�เดีียว โดยในปีีนี้้� 
มีีผู้้�เข้้าร่่วมประกวดถึึง 64 คน จาก 6 ประเทศ 



THE FAIR HIGHLIGHTS

ASIAN PIZZA SHOW 
ACADEMY
กิิจกรรมใหม่่ล่่าสุุดของงาน  THAIFEX - HOREC ASIA 
2025 คืือ Asian Pizza Show Academy ที่่�มาพร้้อมกัับ
กิิจกรรมสาธิิตจากผู้้�เชี่่�ยวชาญและการนำำ�เสนออุุปกรณ์์
และวััตถุุดิิบในการทำำ�พิซซ่า่ที่่�ผ่า่นการคััดสรรมาแล้้วอย่่างดีี 
กิิจกรรมนี้้�เป็็นการจััดร่่วมกัับ Bellavita บริิษััทซึ่่�งเป็็นผู้้�นำำ�
ด้้านอาหารและเครื่่�องดื่่�มของอิิตาลีี

TECH LOUNGE AT  
THAIFEX - HOREC 
ACADEMY
มาพร้้อมกัับโซนพิิเศษ TECH LOUNGE ที่่�มุ่่�ง
นำำ�เสนอนวััตกรรมแห่่งอนาคตของกลุ่่�มธุุรกิิจ 
HoReCa เช่่น ระบบอัตโนมััติิที่่�ควบคุุมโดยระบบ AI, 
การบริการแบบไร้้การสััมผััส รวมถึึงโซลูชั่่�นอื่่�นๆ ที่่�
ออกแบบมาเพื่่�อจััดการข้้อมููลสำำ�หรัับกลุ่่�มธุุรกิิจ 
HoReCa โดยมีีผู้้�เข้้าชมงานเข้้าชมการจััดแสดงใน
โซนนี้้�กว่่า 224 คน



THE FAIR HIGHLIGHTS



TESTIMONIALS

เชฟ ประเทศสิงคโปร์

บริษัท Food Market Hub ประเทศไทย

Willment Leong

สุกิจ เบญจางจารุ 

“ถ้้าอยากรู้้�จัักงาน THAIFEX - HOREC ASIA คุุณต้้องมาเดิินงานนี้้� เพื่่�อมาพบกัับ
ผู้้�ประกอบการในบููธต่่างๆ ลองคุุยกัับพวกเขาว่่าพวกเขามีีอะไรมานำำ�เสนอ แล้้วดููว่่า
สิินค้้าหรืือบริิการของพวกเขาสามารถช่่วยแก้้ปััญหาของคุุณได้้อย่่างไร พวกเขามีี
โซลููชั่่�นให้้เราจริิงๆ ครัับ”

“เราได้เ้จอผู้้�ประกอบการตัวัจริงิเลย คนที่่�เข้า้มามองหาซัพัพลายเออร์ ์โซลููชั่่�น เครื่่�องมืือ 
หรืือเทคโนโลยีีใหม่่ๆ ที่่�จะมาช่่วยอััพเดทธุรกิิจเขาให้้ดีีขึ้้�น”
สุุกิิจ เบญจางจารุุ บริิษััท Food Market Hub ประเทศไทย

บริษัท MCT Machine Connectivity Technology ประเทศสเปน

Natasha Santos

“ฉันัเพิ่่�งเคยมางาน THAIFEX – HOREC ASIA ครั้้�งนี้้�เป็น็ครั้้�งแรก และฉันัก็็ชอบมากค่่ะ  
นึึกไม่่ถึึงเลยว่่าจะมีีบริิษััทมาออกงานมากขนาดนี้� และงานน้ี้�ยัังรวมวิิทยากรเก่่งๆ  
ไว้้มากเลยค่่ะ”

เชฟและเจ้าของกจิการ ประเทศไทย

ธีรดนย์ ศุภพันธุ์ภิญโญ 

“ถ้้าเราอยู่่�ในวงการอาหารอยู่่�แล้้ว งานนี้้�เดิินสนุุกมากครัับ คืือเดิินได้้ทั้้�งวัันจริิงๆ  
เราประกอบกิิจการร้้านอาหารด้วย และเป็็นเชฟด้้วย เลยรู้้�สึึกว่่างานน้ี้�มีีครบดีี มีีทั้้�ง 
B2B ด้้วย B2P ก็็มีี ไม่่ว่่าจะเป็็นอาหาร เครื่่�องครััว รู้้�สึึกว่่างานนี้้�เป็็นการรวบรวม 
ทุุกอย่่างมาไว้้ที่่�งานงานเดีียวเลยครัับ”



พบกัันใหม่่
อีีกครั้้�งปีีหน้้า!
ปลดล็็อคอนาคตของ
อุุตสาหกรรม HORECA


